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Prcgentaltiorn B. Bicard

Bertrand Bécard...

Chef au grand coeur, c’est avec passion qu’il exploite le golt
de chaque produit brut, en une infinité de combinaisons
sans étiquettes, car Bertrand Bécard est surtout en quéte

d’une cuisine savoureuse, adaptée a chaque
client.

Equipe

Une équipe de passionnés au service de vos événements
privés et professionnels.

Spécialisations

Spécialisé dans les métiers de bouche et dans Ia
restauration, Bécard Traiteur est votre parfait allié pour vos
projets.

L’allié parfait pour vos
évenements...

Nous répondons a tous types d’événements : Mariages,
repas d’anniversaires, séminaires, baptémes, repas
associatif, plateaux repas, snacking, etc...

Des menus adaptés a vos
envies...

Nos cartes sont modulables et nous pouvons créer une
composition sur mesure selon vos envies.

Ils nous ont fait confiance

Auxerrexpo, Conimast International, Eiffage, Smpe, Dolis,
CGED, COVED, Centre de Gestion de I'Yonne etc...
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Stands animations

Autour du foie gras poélé : (différents foie gras
et sauces)
Saint Jacques & gambas a la plancha (produits

frais travaillés et snacké agrémentés)

Minis brochettes de viandes variées a la plancha

Saumon fumé et gravlax de truite

Verrine,

Magret fumé et légumes grillées

Mousse de betterave au lard grillé

Mini burger et navettes,
Burger Poulet au sésame

Burger Boeuf au Chaource

Navette pavot beurre basilic truite fumée

Navette Beurre jambon sec

Navette dinde Chaource

Les Cuilleres,

Pommes cuites et jambon fumé
Carpaccio de beeuf et sa tuile

Gravlax de truite et sa créeme

Les gougeres,



Les minis feuilletés,

Palmier chorizo oignons
Bouchée champignons

Fromage lardons

Les blinis,
Chevre, basilic et tomates confites

Magret fumé et confit d’oignons

Mascarpone et gravlax

Les minis quiches,

Quiche oignons
Quiche
Quiche Soumaintrain

Quiche Chaources et chorizo

Fagon pizza

Les chauds,

Croquille saint Jacques a la bourguignonne
Croquille saint Jacques a la normande

Croquille d’escargot

Les brochettes,

Tomate mozzarella bille
Gravlax mozzarella
Saint-Jacques et chorizo

Comté et viande de Grisons




Corre jucre

Les mignardises,

Macarons variés
Mini Paris Brest
Cannelé

Mini tropézienne

Et d’autres sur demande...

Les verrines,

Tiramisu café ou fruits rouges

Mascarpone et framboise

Les options proposées

Service de votre cocktail
Nappage, serviettes cocktails
Boissons

Décoration

Fontaine a champagne

Et d’autres...

Les produits et les prix indiqués sont successibles de
modifications suivant les cours et arrivages.

Nos produits sont faits maison.
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